
S. S. Jain Subodh P.G. College, Jaipur (Autonomous) 

B. Sc. (Pass Course/Subs.) Semester I 

Assignment- Oct. 2026 

Subject: Microbiology 

PAPER: INTRODUCTION TO MICROBIOLOGY AND MICROBIAL DIVERSITY 

Students are required to attempt 4 questions (one question from each unit). Write answers in at least 500 

words with good presentation.  

UNIT - I 

Q1. Discuss the historical background of microbiology, contribution of Microbiologist and applications 

of Microbiology in various fields.  

सूक्ष्म जीव ववज्ञान की ऐविहावसक पृष्ठभूवि, िाइक्रोबायोलॉवजस्ट के योगदान और वववभन्न के्षत्ोों िें सूक्ष्म जीव ववज्ञान के 

अनुप्रयोगोों पर चचाा करें । 

Q2.   Describe Whittaker’s five-kingdom classification and three kingdom classification system in detail. 

         व्हिटेकर के पाोंच-जगि वगीकरण और िीन जगि वगीकरण प्रणाली का ववस्तार से वणान करें । 

 

UNIT - II 

Q3   Explain in brief Gram Positive and composition of gram-negative bacteria with detail diagram. 

        ग्राि धनात्मक और ग्राि-ऋणात्मक जीवाणुओों की सोंरचना को ववसृ्ति आरेख के साथ सोंके्षप िें सिझाइए। 

       Q4. Discuss the general characteristics and types of Archaebacteria (Methanogens, Thermophiles, and 

Halophiles) 

        आका बैक्टीररया (िेथनोजेन्स, थिोफाइल्स और हेलोफाइल्स) की सािान्य ववशेषिाओों और प्रकारोों पर चचाा करें  

UNIT - III 

Q5. Explain in brief general properties, types and structure of viruses with diagram. 

      आरेख के साथ ववषाणुओों के सािान्य गुणोों, प्रकारोों और सोंरचना को सोंके्षप िें सिझाइए। 

 

Q6. Describe the general characteristics, size, shape, habitat and reproduction of protozoa. 

      प्रोटोजोआ की सािान्य ववशेषिाओों, आकार, आकार, आवास और प्रजनन का वणान करें । 

UNIT - IV 

Q7. Explain in brief General characteristics, habitat and ultrastructure of cells of algae.  

      शैवाल की कोवशकाओों की सािान्य ववशेषिाओों, आवास और परासोंरचना को सोंके्षप िें सिझाइए।  

 

Q8. Write detail note on general characteristics, types, nutritional requirement and economic importance 

of fungi.                                                                                                                                                

कवक की सािान्य ववशेषिाओों, प्रकारोों, पोषण सोंबोंधी आवश्यकिा और आवथाक िहत्व पर ववस्तार से नोट वलव्हखए। 

 

 

 

 



S. S. Jain Subodh P.G. College, Jaipur (Autonomous) 

B. Sc. (Pass Course/Subs.) Semester III 

Assignment- Oct. 2026 

Subject: Microbiology 

PAPER: MICROBIAL BIOCHEMISTRY AND MICROBIAL GENETICS 

Students are required to attempt 4 questions (one question from each unit). Write answers in at least 500 

words with good presentation.  

UNIT - I 

Q.1. What are biomolecules? What are its types? Discuss in detail (structure and function) of any one of 

the biomolecule. 

        जैव अणु क्या हैं? इसके प्रकार क्या हैं? ककसी एक जैव अणु की संरचना और कार्य का कवस्तार से वणयन करें। 

Q.2. Define chemical bond? What are the different types of molecular interactions found in a living 

system? Explain differences with diagrams. 

रासार्कनक बंध क्या है? जीकवत प्रणाली में पाए जाने वाले कवकिन्न प्रकार के आणकवक अंतःकिर्ाओ ं के नाम 

बताइए। कचत्र ंकी सहार्ता से इनके अंतर कर स्पष्ट कीकजए। 

UNIT - II 

Q.3. What are enzymes? What is enzyme inhibition? Explain allosteric enzymes and isozymes in detail. 

      एंजाइम क्या हैं? एंजाइम इनकहकबशन क्या है? एलरसे्टररक एंजाइम और आइसरजाइम कर कवस्तार से समझाइए। 

Q.4. What are vitamins? Explain the different types. Mention the important differences between water 

and fat soluble vitamins. 

कवटाकमन क्या हैं? इसके कवकिन्न प्रकारर ंकर समझाइए। जल में घुलनशील और वसा में घुलनशील कवटाकमनर ंके 

बीच महत्वपूणय अंतर बताइए। 

UNIT - III 

Q.5.  What are plasmids? What are its types? Explain the function and applications of plasmid. 

 प्लास्मिड क्या हैं? इसके कौन-कौन से प्रकार हैं? प्लास्मिड के कार्य और उपर्रगर ंकी व्याख्या कीकजए। 

Q.6. What are the various means by which gene transfer can occur? Explain the discovery and 

mechanism of bacterial tranaformation. 

        जीन स्थानांतरण ककन कवकिन्न माध्यमर ं से हर सकता है? बैक्टीररर्ल ट्ांसफॉमेशन की खरज और इसकी 

किर्ाकवकध कर समझाइए। 

UNIT - IV 

Q.7. What are transposable elements? Discuss about replicative and non replicative transposition. 

       ट्ांसपरजेबल एकलमेंट्स क्या हैं? रेस्मप्लकेकटव (प्रकतकृकत) और नॉन-रेस्मप्लकेकटव ट्ांसपरजीशन की चचाय कीकजए। 

Q.8. What are the uses of transposition? Discuss in detail about yeast 2y transposable element. 

 ट्ांसपरजीशन के उपर्रग क्या हैं? र्ीस्ट 2y ट्ांसपरजेबल एकलमेंट के बारे में कवस्तार से चचाय करें। 

 



S. S. Jain Subodh P.G. College, Jaipur (Autonomous) 

B. Sc. (Pass Course/Subs.) Semester V 

Assignment- Oct. 2026 

Subject: Microbiology 

Paper I 

ENVIRONMENTAL MICROBIOLOGY 

Students are required to attempt 4 questions (one question from each unit). Write answers in at least 500 

words with good presentation.  

UNIT - I 

Q1. Explain the microbiology of drinking and potable water.                                             

       पेर्जल एवं पीने र्रग्य (Potable) जल के सूक्ष्मजीव कवज्ञान की व्याख्या कीकजए। 

Q2. Explain microbial interactions with suitable examples. 

      उपरु्क्त उदाहरणर ंसकहत सूक्ष्मजीवी अंतःकिर्ाओ ंकी व्याख्या कीकजए। 

UNIT - II 

Q3. Explain the microbial population of surface soil and discuss the factors influencing it. 

       सतही मृदा में सूक्ष्मजीवी जनसंख्या का वणयन कीकजए तथा इसे प्रिाकवत करने वाले कारकर ंकी चचाय कीकजए। 

Q4. Describe the phosphorus cycle and explain the microbial role in phosphorus solubilization and 

mineralization. 

      फॉस्फररस चि का वणयन कीकजए तथा फॉस्फररस के घुलनशीलकरण और खकनजीकरण में सूक्ष्मजीवर ंकी िूकमका की 

व्याख्या कीकजए। 

UNIT -  III 

Q5. Explain sanitary landfill as a method of solid waste disposal. Discuss its advantages and limitations. 

ठरस अपकशष्ट कनपटान की एक कवकध के रूप में सैकनटरी लैंडकफल की व्याख्या कीकजए। इसके लाि एवं सीमाओ ंकी चचाय 

कीकजए।      

Q6. Explain composting and describe the microbiological processes involved in compost formation. 

       कम्परस्मसं्टग की व्याख्या कीकजए तथा कम्परस्ट के कनमायण में शाकमल सूक्ष्मजीवी प्रकिर्ाओ ंका वणयन कीकजए। 

UNIT -  IV 

Q7.  Discuss the advantages and limitations of microbial bioremediation. 

        सूक्ष्मजीवी जैवरपचार के लाि एवं सीमाओ ंकी चचाय कीकजए।       

Q8.  Write short notes on 

       संकिप्त कटप्पणी कलस्मखए— 

a) Bioaccumulation जैवसंचर्न 

b) Biomagnification  जैववधयन / जैव आवधयन 

 

 

 



S. S. Jain Subodh P.G. College, Jaipur (Autonomous) 

B. Sc. (Pass Course/Subs.) Semester V 

Assignment- Oct. 2026 

Subject: Microbiology 

Paper II 

FOOD AND DAIRY MICROBIOLOGY 

Students are required to attempt 4 questions (one question from each unit). Write answers in at least 500 

words with good presentation.  

UNIT-I 

Q1. Why are microorganisms such as molds, yeasts and bacteria important in food microbiology.      

       खाद्य सूक्ष्म जीव कवज्ञान में फफंूद, र्ीस्ट और बैक्टीररर्ा जैसे सूक्ष्मजीव क्यर ंमहत्वपूणय हैं? 

Q2. Write short notes on: संकिप्त कटप्पणी कलस्मखए                                                                               

a) Types of food spoilage  

      खाद्य कवकृकत के प्रकार 
b)  Chemical changes caused by microorganisms      

        सूक्ष्मजीवोों के कारण होने वाले रासायवनक पररविान 

UNIT-II 

Q3.  Write in detail about the food preservation by radiations, food preservation by low and high 

Temperature, and chemical preservation.  

रेविएशन, कि और ज़्यादा िापिान, और केविकल के ज़ररए खाने को सुरवक्षि रखने के िरीकोों के 

बारे िें ववस्तार से वलखें। 

Q4.  Write short notes on: संकिप्त कटप्पणी कलस्मखए                                                                               

a) Fermented foods वकव्हिि खाद्य पदाथा 

b) Fermented beverages वकव्हिि पेय 

UNIT-III 

Q5. Write short note on: संकिप्त कटप्पणी कलस्मखए                                                                                         

a) Probiotics प्ररबार्रकटक्स 

b) Sources of milk contamination and their control  दूध संदूषण के स्ररत और उनका कनरं्त्ण 

Q6.  Explain briefly the biochemical changes in fermented milk.                         

  ककस्मित दूध में हरने वाले जैवरासार्कनक पररवतयनर ंकर संिेप में समझाइरे्  

UNIT-IV 

Q7. Short note on: संकिप्त कटप्पणी कलस्मखए                                                                                        

a) Production of fermented dairy products. 

              वकव्हिि िेयरी उत्पादोों का उत्पादन। 

b) Microorganisms, enzymes and other additives associated with dairy industry.   

िेयरी उद्योग से जुडे सूक्ष्मजीव, एों जाइि और अन्य एविवटव्स। 
Q8.   Discuss the steps involved in the cheese manufacture, preservation and its nutritional aspects.  

   चीज कनमायण, संरिण और इसके परषण संबंधी पहलुओ ंमें शाकमल चरणर ंपर चचाय करें  l 

 


